THENTIO "T

Los Arboles, Valle de Uco. Mendoza.

La Pampa.

1150 metros sobre nivel del mar.

100% Malbec.

Vinedo medido y verificado en
todos sus procesos con normativa
Huella de Carbono.

Manual.

- Acarreo en cajas plasticas de 30kg.

- Seleccion manual en cada caja.

- Maceracion pre fermentativa.

- Fermentacion con levaduras
indigenas a 25° durante 7 dias.

- Descube.

- Trasiego a barricas.

18 meses.

- 80% francés en primer uso.
- 20% americano en primer uso.

Diciembre de 2012.

3246 botellas.

12 meses.

Frutos rojos, ciruela, vainilla, tostado
suave. Final armonioso y delicado.
Redondo.

Con carnes rojas o pastas con salsa
rojas o blancas.
Quesos semiduros o duros.



